SZKOLNY PLAN NAUCZANIA

Niepubliczna Policealna Szkoła Hotelarstwa i Gastronomii w Poznaniu
ROK SZKOLNY 2011/2012.

TYP SZKOŁY: szkoła policealna
FORMA KSZTAŁCENIA: stacjonarna
w przypadku szkoły zawodowej:

NAZWA ZAWODU I SYMBOL CYFROWY: kucharz 512[02] 

	L.p.
	Obowiązkowe zajęcia edukacyjne
	DLA MŁODZIEŻY

	
	
	Liczba godzin tygodniowo w całym okresie nauczania

	
	
	Klasa I
	Klasa II
	Klasa III
	Klasa IV *)

	1.
	podstawy żywienia człowieka
	4
	
	
	

	2.
	technologia gastronomiczna z towaroznawstwem
	10
	10
	
	

	3.
	wyposażenie zakładów gastronomicznych
	
	2
	
	

	4.
	bezpieczeństwo i higiena pracy
	1
	
	
	

	5.
	organizacja i ekonomika gastronomii
	
	4
	
	

	6.
	język obcy zawodowy
	1
	
	
	

	7.
	pracownia gastronomiczna
	9
	9
	
	

	Razem godzin zajęć edukacyjnych
	25
	25
	
	


*) liczba klas zależy od cyklu kształcenia w danym typie szkoły

praktyka 4 tygodnie: po 2 tygodnie w każdej klasie 

SZKOLNY PLAN NAUCZANIA

Niepubliczna Policealna Szkoła Hotelarstwa i Gastronomii w Poznaniu

ROK SZKOLNY 2011/2012.

TYP SZKOŁY: szkoła policealna

FORMA KSZTAŁCENIA: stacjonarna

w przypadku szkoły zawodowej:

NAZWA ZAWODU I SYMBOL CYFROWY: kucharz 512[02] 

	L.p.
	Obowiązkowe zajęcia edukacyjne
	DLA DOROSŁYCH

	
	
	Liczba godzin tygodniowo w całym nauczania z podziałem na semestry

	
	
	SEM I
	SEM II
	SEM III
	SEM  IV

	1.
	podstawy żywienia człowieka
	3
	
	
	

	2.
	technologia gastronomiczna z towaroznawstwem
	3
	4
	4
	3

	3.
	wyposażenie zakładów gastronomicznych
	
	
	2
	

	4.
	bezpieczeństwo i higiena pracy
	1
	
	
	

	5.
	organizacja i ekonomika gastronomii
	
	
	
	3

	6.
	język obcy zawodowy
	
	1
	
	

	7.
	pracownia gastronomiczna
	3
	4
	3
	3

	Razem godzin zajęć edukacyjnych
	10
	9
	9
	9


*) liczba semestrów zależy od cyklu kształcenia w danym typie szkoły

praktyka 4 tygodnie: po 1 tygodniu w każdym semestrze 

SZKOLNY PLAN NAUCZANIA

Niepubliczna Policealna Szkoła Hotelarstwa i Gastronomii w Poznaniu

ROK SZKOLNY 2011/2012.

TYP SZKOŁY: szkoła policealna

FORMA KSZTAŁCENIA: zaoczna

w przypadku szkoły zawodowej:

NAZWA ZAWODU I SYMBOL CYFROWY: kucharz 512[02] 

	L.p.
	Obowiązkowe zajęcia edukacyjne
	DLA DOROSŁYCH
	Razem 

sem. I - IV

	
	
	FORMA ZAOCZNA
	

	
	
	Liczba godzin tygodniowo w całym nauczania z podziałem na semestry
	

	
	
	SEM I
	SEM II
	SEM III
	SEM IV
	

	1.
	podstawy żywienia człowieka
	5,5
	
	
	
	55

	2.
	technologia gastronomiczna z towaroznawstwem
	6
	9
	6
	6,3
	273

	3.
	wyposażenie zakładów gastronomicznych
	
	
	2,7
	
	27

	4.
	bezpieczeństwo i higiena pracy
	1,4
	
	
	
	14

	5.
	organizacja i ekonomika gastronomii
	
	
	
	5,4
	54

	6.
	język obcy zawodowy
	
	1,4
	
	
	14

	7.
	pracownia gastronomiczna
	4
	7
	8,5
	5
	245

	Razem godzin zajęć edukacyjnych
	16,9
	17,4
	17,2
	16,7
	682


*) liczba semestrów zależy od cyklu kształcenia w danym typie szkoły

jeden semestr trwa przez 5 miesięcy, po dwa zjazdy w miesiącu, czyli w semestrze przypada 10 zjazdów 

praktyka 4 tygodnie: po 1 tygodniu w każdym semestrze 









..............................................................








(data i podpis osoby prowadzącej szkołę)

