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1. Wykladowcy:

Kierownik przedmiotu:

dr inz. Bozena Grze email: bozenagg@wshig.poznan.pl
Prowadzcy:

dr hab. Halina \&hiewska e-mail: halina.wismska@wshig.poznan.pl
dr in. Bozena Grzgé e-mail: bozenaeg@wshig.poznan.pl

dr i. Beata Mikotajczak e-maikata.mikolajczak@wshig.poznan.pl

Katedra: Hotelarstwa i Gastronomii
e-mail:wshig@wshig.poznan.pl

Kierownik Katedry: prof. dr hab. Edward Kamski
e edward.kaminski@wshig.poznan.pl

Rodzaj przedmiotu:
obowiazkowy

Miejsce przedmiotu w programie studidw (rodzaj pzedmiotu):
przedmiot z grupy kierunkowych

. Wymagania wsgpne i dodatkowe:

Przedmioty wprowadzage: ,Zywienie cziowieka”, ,Towaroznawstwo” oraz
»1echnologia produkcji potraw” realizowane na | réku studiow | stopnia.

Studenci na pierwszych wyktadach z tego przedmia@apoznag sic z
charakterystyk surowcow rélinnych i zwierzcych wykorzystywanych w produkcji
zywnosci. Poznaj terminologe potrzebia do opisu cech omawianych gatunkéw, co
pozwoli na prawidtowe zrozumienie e przekazywanych podczas kolejnych
wyktadow. Wykitady z tego przedmiotu mapa celu przygotowanie studentéw do
prowadzonego w semestrze letnim przedmiotu "daksurowcow i produktow
spaywczych”.

Cel przedmiotu:

Przekaz podstawowej wiedzy z zakresuznayodndci zyjacych organizmoéw i ich
usystematyzowanie.

Poznanie charakterystyki botanicznej najmiajszych gatunkéw &in uprawnych,
ich rozpoznawanie.



Zapoznanie z systemem chowu i hodowli zwaer@raz z kierunkami zytkowania i
rasami najwaniejszych gatunkow zwiesiz gospodarskich.

Przekaz wiadomi@i z zakresu produkcji ryb i owocédw morza oraz ki jaj w
Polsce i nawiecie.

Zapoznanie z zasadami pozyskiwania zwaelawnych do celéw kulinarnych
Efekty ksztalcenia:

Wiedza:

1. Poznanie rinorodndci $wiata ralin, sposobu uprawy i zbioru.

2. Charakterystyka botaniczna napmeejszych gatunkow ghin uprawnych, ich
rozpoznawanie (zbm, raliny okopowe, warzywa, ziota i przyprawy).

3. Zabiegi pigjgnacyjne stosowane przy produkcjtlionej, zmianowanie, technologie

uprawy, nawe@enie, rejonizacja oraz wykorzystanie naiwijszych gatunkow
roslin uprawnych.

4. Zapoznanie z systemem chowu i hodowli zvgearaz z kierunkamizytkowania
i rasami najwaniejszych gatunkow zwiesiz gospodarskich.

5. Charakterystyka rynku ryb i owocOw morza oramdoikcji jaj w Polsce i na
swiecie.

6. Rozr@nianie najwaniejszych gatunkow zwiesz townych oraz zasady i
mozliwosci ich pozyskiwania z przeznaczeniem na cele kuliea

Umiejetnosci:

1. Poznanie fachowej terminologitywanej przy charakterystycestim i zwierzat.

2. Analizowanie i czytanie ze zrozumieniem tekstamdtowych dotyczcych
charakterystyki i zastosowania wybranych grugima zwierzat

3. Nauczenie studentébw rozpoznawania podstawowyahlinr zbozowych,
okopowych, warzyw, zi6t i przypraw.

4. Poznanie wartgi i mozliwosci wykorzystania okrdonych grup rélin w
gastronomii.

Inne kompetencje (personalne i spoteczne)

1. Umiegtnos¢ fachowej dyskusji na temat movosci  wykorzystania
wartasciowych zwhzkdédw zawartych w wybranych grupactilio.

2. Prezentowanie w mowie i /lubspiie wybranych zagadniez produkcji rélinnej
I zwierzgce).

Metody dydaktyczne:

wyktady - prezentacje multimedialne, dyskusja dygekna, metody eksporuge -
atlasy kolekcji omawianych §bn

. Forma i warunki zaliczenia przedmiotu, w tym zaady dopuszczenia do
egzaminu, zaliczenia z przedmiotu, a tate forme i warunki zaliczenia

poszczegolnych form zgjé¢ wchodzcych w zakres danego przedmiotu:

- obecné¢ na wyktadach i aktywnié w dyskusji dydaktycznej

- egzamin pisemny w formie testu na studiach stexjoych i niestacjonarnych

- projekty na zaliczenie na studiach niestacjonetiny



10.

11.

12

13.

Elementy skladowe oceny kicowej:

zaliczenie przedmiotu: obecitona wyktadach i aktywnié w dyskusji dydaktycznej
— 20 %, egzamin pisemny w formie testu — 80%

zaliczenie projektu: z produkcji §linnej — 50%, z produkcji zwieeze] — 50%

Catkowity naktad pracy studenta potrzebny do dagnigcia efektow w godzinach:
godziny kontaktowe - wyktad 15 godz. studiaS 8 godz. studia NS
czas na lektury i napisanie projektu 12 godz. stuNi@
czas na przygotowanie do egzaminu 5 gddz. studia S 10 godz. studia NS
Razem.........cooov i 3@odz. studia S 30 godz. studia NS
. Tresci merytoryczne przedmiotu:

Produkcija roslinna

1. Podstawy teoretyczne z zakrestn@rodndci organizmow i ich systematyka.
- prowadacy dr hab. Halina Wisniewska

2. Charakterystyka botaniczna wybranych gatunk&hwr¢ zb@z, roslin okopowych
warzyw oraz ziot i przypraw) ich rozpoznawanie oragymagania uprawowe
(klimatyczne, glebowe, stanowisko w zmianowaniwogenie, rejonizacja).
- prowadacy dr hab. Halina Wisniewska

3. Wykorzystanie wybranych gatunkéwshio.
- prowadzacy dr hab. Halina Wisniewska

Produkcia zwierzeca

4. Pochodzenie, typyzytkowe i rasy zwierst gospodarskichsginie, bydto, dréb,
owce i konie).
- prowadacy dr inz. Bozena Grze&

5. Ryby i ,owoce morza” — produkcja, spmie, charakterystyka (ryby morskie,
ryby stodkowodne, bezkgowce jadalne).
- prowadacy dr inz. Bozena Grze&

6. Dziczyzna i inne niekonwencjonalaedta biatka pochodzenia zwierzgo.
—prowadacy dr inz. Beata Mikotajczak

7. Podstawy produkcji jajczarskiej — produkcfaviatowa i w krajach Unii
Europejskiej, spoycie, technologia produkcji, budowa jaja.
— prowadacy dr inz. Beata Mikotajczak

Wykaz literatury podstawowej i uzupetniapcej, obownzujacej do zaliczenia
danego przedmiotu:

Literatura obowi gzkowa:

1. Czerwnski Z., Gawraska-Kulesza A., Lenart S. 2009. Produkcjdinma cz.1.
2009

2. Hejnowicz Z. 1980. Anatomia i histogenezaliro naczyniowych. Warszawa
1980

3. Jashska Z., Kotecki A. 1999. Szczeg6towa uprawdino, T. 1, Wroctaw 1999

4. Szweykowska A., Szweykowski J. 2009. Botanilsystematyka, Wydawnictwo
Naukowe PAN, Warszawa 2009.

5. Nowicki B., Jasek S., Maciejowski P., Pawling,[Basy zwierat gospodarskich”.
Wydawnictwo Naukowe PWN, Warszawa, 2001



6. Dziezynska —Cybulko B., Frugski B. ,Dziczyzna jakozrodio zywnosci”
PWRIL, Pozna, 1997.

7. ,Towaroznawstwo produktéw sppvczych”. Praca zbiorowa pod redakdg.
Flaczyk, D. Goreckiej, J. Korczaka. Wydawnictwo AR A. Cieszkowskiego w
Poznaniu, 2006.

Literatura uzupetniajgca:

1. Seidler-Laykowska K. 2008. Odmiany ébn zielarskich, Instytut Rdin i
Przetwordw Zielarskich 2008.

2. ,Zwierzta rzegne i mkso — Ocena i higiena” pod redakcE. K. Prosta,
Lubelskie Towarzystwo Naukowe, Lublin, 2006.

3. ,Surowce zwierge ocena i wykorzystanie”. Praca zbiorowa pod redak.
Litwinczuka. Pastwowe Wydawnictwo Rolnicze i kee, Warszawa, 2004.

4. Sikorski Z.E. ,Charakterystyka morskich surowcowywnosciowych”
Wydawnictwo Naukowo-Techniczne, Warszawa, 2004

5. Analizy Rynkowe - Rynek Msa, Rynek Ryb, Rynek Drobiu i Jaj, Rynek Mleka

6. Rocznik GUS

14. Jezyk wyktadowy:
kzyk polski

15. Praktyki zawodowe w ramach przedmiotu
nie przewiduje 8i



