tel. 8771-530, g77.
Regon 6301 7721 kR

Zarzadzanie nr 02/02/2021

Rektora Wyzszej Szkoty Hotelarstwa i Gastronomii w Poznaniu z dnia 02.02.2021r

w sprawie: praktyk krajowych odbywanych w roku akademickim 2020/2021

§1

Przedtuzam moc obowigzujaca Zarzadzenia nr 05/08/2019 w sprawie zasad odbywania

praktyk krajowych odbywanych w roku akademickim 2019/2020 na rok akademicki
2020/2021
§2

W zwigzku z sytuacja epidemiologiczng niektore punkty w/w zarzadzenia mMoga na biezzco

ulec zmianie. Infermacje o zmianie zostang podane do Wiadomosci na tablicy ogtoszen.

Zarzqdzenia wchodzi w Zycie z dniem 2 lutego 2021r

mﬁum?fz '3

dr Bogda repiris



Zarzadzenie nr 05/08/2019
Rektora Wyzszej Szkoly Hotelarstwa i Gastronomii w Poznaniu
z dnia 06.08.2019r
w sprawie: praktyk krajowych odbywanych w roku akademickim 2019/2020

I. Przepisy ogélne

Studenci studiéw stacjonarnych i niestacjonarnych I i II stopnia sq zobowigzani do odbycia
krajowych praktyk zawodowych zgodnie ze studiowang specjalnoscia.

Studenci studiéw niestacjonarnych, ktérzy pracujg w branzy powigzanej ze studiowang
specjalnosciq rozliczajg praktyki zawodowe w oparciu o umows o prace.

Na studiach I stopnia kazdy student powinien wykazaé si¢ minimum 6 miesiacami praktyki
zawodowej zgodnie ze studiowang specjalnoscia, w ciggu trzech lat studiéw.

Na studiach II stopnia kazdy student powinien wykazaé si¢ minimum 3 miesiacami praktyki
zawodowej zgodnie ze studiowang specjalnoscia, w ciagu dwoch lat studiow.

Odbyte praktyki zawodowe w kraju w iloéci wymaganej na dany rok studiéw (min. 4 tyg.) sa
Jjednym z warunkéw do skierowania na praktyki zagraniczne.

W trakcie praktyk zawodowych studenci zapoznaja sie z charakterem prowadzonej
dziatalnoscj gastronomicznej i hotelarskiej. Poznajg charakterystyke proceséw
technologicznych wiadciwych dla danego zaktadu, jego strukture organizacyjng oraz
podstawy prawne funkcjonowania przedsigbiorstwa, a takze szczegblows charakterystyke
prac specyficznych dla funkcjonowania zaktadu gastronomicznego i obiektu hotelarskiego
(np. obstuge maszyn, urzadzen, sprzgtu, programéw komputerowych itp.) czy system kontroli
i zarzadzania jakoscia oraz bezpieczeristwem zdrowotnym produkowanej zywnosci. W trakcie
trwania krajowych praktyk zawodowych bedg przeprowadzane przez koordynatora kontrole w

miejscu odbywania praktyk przez studentow.

Podstawg zaliczenia praktyk jest spelnienie wymogéw zgodnie z procedurami i uzyskanie
pozytywnej opinii pracodawcy, u ktérego odbywala sie praktyka.

II. Procedury przed udaniem si¢ na praktyki

1. Wydrukowa¢ nastepujgce dokumenty: umowa (2 egz.), oswiadczenie (1 egz.) i
zagwiadczenie (1 egz.)



2. Zglosi¢ si¢ z odpowiednim wyprzedzeniem przed terminem praktyki do wybranego
pracodawcy, ktéry wypelnia umowe (2 egz.) wraz z podpisem i pieczatks.

3. Przed praktyka dostarczyé do Dziahu Prakiyk wypelnione umowy (2 egz.), aby uzyskaé
podpis i pieczatke koordynatora praktyk; jeden z egzemplarzy nalezy zabra¢ ponownie do
przyjmujacego zaktadu pracy i oddaé pracodawcy.

4, Po zapoznaniu si¢ z regulaminem w obecnosdci koordynatora podpisa¢ wypemione
wezesniej oswiadczenie, ktére zostaje w Dziale Praktyk.

3. Brak wczesniejszego zgloszenia zaplanowanej praktyki krajowej w Dziale Praktyk
Krajowych skutkuje jej niezaliczeniem.

6.Po ukoriczeniu praktyki pracodawea ma obowigzek wypelnienia zaswiadezenia o
odbyciu praktyki, ktére nalezy dostarczyé do rozliczenia w Dziale Praktyk. Na tej podstawie

student otrzymuje wpis na karte osiagnieé studenta, niezbgdny do zaliczenia semestru,
7.W trakcie trwania krajowych praktyk zawodowych pracownik Uczelni moze kontrolowaé
praktykanta w miejscu odbywania praktyk

III. Ubezpieczenie i orzeczenie lekarskie dia cel6w sanitarno-
epidemiologicznych oraz szkolenic BHP

Podczas realizacji praktyk zawodowych student jest zobligowany do posiadania:

1) aktualnego orzeczenia lekarskiego dla celéw sanitarno-epidemiologicznych o braku
przeciwskazan do wykonywania pracy w gastronomii;

2) aktualnego ubezpieczenia od nastepstw nieszczesliwych wypadkéw i OC;

3) ukoficzenia szkolenia BHP, ktére jest organizowane w Uczelni.

IV. Miejsce praktyk

1.Wykaz zakladéw gastronomicznych i obiektéw hotelarskich, z ktérymi wspélpracuje
Uczelnia wywieszony jest na tablicy ogloszer dla zainteresowanych, parter obok p.016;

2. Zaproponowane przez studenta miejsce praktyki w przedsiebiorstwach produkcyjnych
badz ustugowych dziatajacych w sektorze zywnosciowym tj.: restauracje, catering, w sektorze
hotelarskim tj.: hotele, osrodki wypoczynkowe, motele, pensjonaty oraz w sektorze
turystycznym tj.: biura podrézy — kazdorazowo powinny byé zgodne ze studiowang

specjalnoscia.



V. Zaliczenie praktyki.
Spelnienie wymogéw.
1.Wszyscy studenci majg obowigzek poinformowania koordynatora z Dziatu Praktyk
Krajowych o planowanym terminie swojej praktyki w terminie do 15 listopada danego
roku akademickiego.
2.Studenci I roku mogg aplikowaé na praktyki zagraniczne po odbyciu 4 tygodni praktyk
krajowych
3.Studenci II i IV roku mogg aplikowaé na praktyki zagraniczne juz po odbyciu 2 tygodni
praktyki krajowej w semestrze zimowym.
4.Studenci specjalno$ci ZM , ORT,JOT, ktérzy chey wyjecha¢ na praktyke zagraniczng na

stanowiska: kucharz i kelner sg zobowigzani do odbycia Gwiczesi gastronomicznych po
ustaleniu szczeg6t6w z koordynatorem z Dziahu Praktyk Krajowych.

5..5zczegolowe informacje o praktykach zawiera Regulamin studenckich praktyk
zawodowych WSHIG w Poznaniu (do wgladu w Dziale Praktyk)
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Dokumenty do pobrania:
UMOWA (PDF)

OSWIADCZENIE STUDENTA (PDF)

ZASWIADCZENIE O ODBYCIU PRAKTYKI (PDF)




