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Okres Forma zaje¢/ liczba godzin/ forma zaliczenia | Liczba punktéw ECTS
Semestr | Lektorat/30/zaliczenie( pisemne lub ustne)... 1
Okres Forma zajeé/ liczba godzin/ forma zaliczenia | Liczba punktow ECTS
Semestr 11 Lektorat/45/ zaliczenie(pisemne lub ustne) 2
Okres Forma zaje¢/ liczba godzin/ forma zaliczenia | Liczba punktéw ECTS
Semestr 111 Lektorat/60/ zaliczenie(pisemne lub ustne) 4
Okres Forma zaje¢/ liczba godzin/ forma zaliczenia | Liczba punktéw ECTS
Semestr IV Lektorat/60/ zaliczenie(pisemne lub ustne) 2
Okres Forma zajeé/ liczba godzin/ forma zaliczenia | Liczba punktow ECTS
Semestr V Lektorat/45/ zaliczenie(pisemne lub ustne) 2
Okres Forma zajeé/ liczba godzin/ forma zaliczenia | Liczba punktéw ECTS
Semestr VI Lektorat/45/ egzamin (pisemne lub ustne) 2




Cele ksztalcenia dla zajeé

Kod Cel

Rownoczesny rozwdj czterech podstawowych sprawno$ci jezykowych na poziomie

C1 biegtosci jezykowej od Al do B2zgodnie z Europejskim Systemem Opisu Ksztalcenia
jezykowego.

C2 Wyksztatcenie umiejetnosci efektywnego komunikowania si¢ w jezyku francuskim w
typowych sytuacjach zycia codziennego

c3 Us'\fvi.adamianie koniecznosci uzupetniania 1 doskonalenia posiadanej wiedzy i
umiejetnosci

Nauka jezyka francuskiego zaczyna si¢ od podstaw.

Wymagania wstepne

Efekty uczenia si¢ dla zajec¢

Kod | Efekty uczenia si¢ dla zaje¢ w zakresie Efekty uczenia si¢ | Metody weryfikacji
dla kierunku osiagniecia efektow
uczenia sie dla zajeé

Wiedzy — Student/ ka:

W1 | Znairozumie w stopniu zaawansowanym K_W02 Cwiczenia praktyczne,
stownictwo oraz zwroty w jezyku Test,Dyskusja,
francuskim zwigzane z szeroko pojeta Obserwacja pracy
turystyka i rekreacja studenta

Umiejetnos$ci — Student/ ka:

Ul | Potrafi planowac, projektowac i realizowac K_U05 Cwiczenia praktyczne,
dziatania z zakresu nauczanego jezyka Dyskusja, Obserwacja
obcego uwzglednieniem obowigzujacych pracy studenta
standardow i norm

Kompetencji spolecznych — Student/ ka:

K1 | Jest gotow do uczenia si¢ przez cale zycie i K_KO01 Cwiczenia praktyczne,
podnoszenia kompetencji zawodowych i Test, Praca w grupie/
osobistych Praca indywidualna,

Dyskusja, Obserwacja
pracy studenta,
Prezentacja
osiagnietych wynikéw
Tresci programowe dla zajeé
Lp. | TreSci programowe dla zaje¢ Efekty uczenia si¢ Formy zajec

dla zajeé




1. | SEMESTR 1 (poziom Al) K_W02 lektorat
Przedstawianie sig, zwroty grzeczno$ciowe sig, K_U05
pytania o samopoczucie, wejscie w kontakt, K_KO01
podawanie podstawowych informacji
teleadresowych. .Pytania o dane osobowe.
Przedmioty wokot nas, przeznaczenie
podstawowych przedmiotéw uzytkowych,
lokalizacja ich

2. | SEMESTR 2 (poziom A1-A2) K_W02 lektorat
Przebieg dnia, godziny, zwyczaje, nawyki, K_U05
zainteresowania, pory roku, pogoda, rozmowa K_KO01
telefoniczna, umawianie spotkan

3. | SEMESTRS3 (poziom A2) K_W02 lektorat
Podréz, $rodki transportu, miasto, opis drogi, K_U05
elementy geografii Francji oraz panstw K_KO01

frankofonskich. Zakupy, podstawowe produkty
zywno$ciowe, ilo$ci, sposoby platnosci,
zdrowie, zdrowy styl zycia

4.. | SEMESTR4 (poziom B1) K_W02 lektorat
Restauracja, rezerwacja stolika, wskazywanie K_U05
stolika, zastawa stotowa, zamawianie K_Ko01

positkéw, dania kuchni francuskiej, reklamacje
Media, reklama, Internet,Problemy
wspolczesnego czlowieka/ Swiata

5. | SEMESTR 5 ( poziom B1 +) K_W02 lektorat
Przygotowywanie dan, positkow, podstawowe K_U05
sprzety kuchenne, przepisy , typowe K_Ko01

francuskie positki oraz dania §wiateczne ,
regionalne, zdrowe nawyki zywieniowe

6. | SEMESTR 6 (poziom B1+/ B2) K_W02 lektorat
Hotel, personel hotelowy, rezerwacja pokoju, K_U05
opis pokoju, wyposazenie, dodatkowe ustugi K_KO01

hotelowe, informacja w zakresie atrakcji
turystycznych, korespondencja w hotelu,

Informacje dodatkowe

Forma zajeé Metody i formy prowadzenia zajeé
Dyskusja, praca z tekstem, rozwigzywanie zadan, demonstracje
Laktorat 7 : . .
dzwickowe/video, praca w grupach, praca indywidualna
Forma zajec¢ Warunki zaliczenia zaje¢
Lektorat Czynny udzial w zajeciach, zaliczenie testow pisemnych, przygotowanie kart
pracy, przygotowanie prezentacji
Literatura
Obowiazkowa

1. Jean-Luc Penfornis » Francais.com , methode francais professionnel et des affaires »,debutant ,
intermediaire Cle Internaional, 2007- podrgcznik.

2. Jean-Luc Penfornis » Francais.com , methode francais professionnel et des affaires »,debutant ,
intermediaire , Cle Internaional, 2007- ¢wiczenia.



3. Jean Luc Penfornis, Laurent Semichon, Sophie Corbeau, Chantal Dubois, Hotellerie-
restauration. Com-methode de francais professionnel de ’hotelerie et de la restauration, Cle

International ,2006.

Dodatkowa

1. Maia Gregoire, Odile Thievenaz” Grammaire progressive du francais avec 600 exercices”,

Cle International 2004 ( niveau intermediaire).

2. Evelyne Sirejols » Vocabulaire en dialogues » Cle International, 2016 ( niveau debutant).
3. Magdalena Supryn —Klepcarz, ,, Repetytorium gramatyczne z jezyka francuskiego ,, PWN,

2010

4. Jean Marie Fevre, Mirostawa Chojnacka, Marek Zajac ,, Maly stownik gastronomia, turysyka,
francusko polski/ polonais —francais” , Dico, 1995
5. Wybrane materiaty i artykuly z prasy i portali o tematyce ogolnej i specjalistycznej, Internet

Naklad pracy studenta i punkty ECTS

Rodzaje zaje¢ studenta

Srednia liczba godzin* przeznaczonych na
zrealizowane rodzaje zajeé

Lektorat 45/semestr
Przygotowanie prezentacji ustnej/ 8 Jsemestr
multimedialnej

Przygotowanie pracy pisemnej/ pracy

zaliczeniowej 8 [semestr
Przygotowanie do zaliczenia 9 /semestr
Laczny naklad pracy studenta ngé?szrgggtim
Liczba punktéw ECTS ECZTS

*godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut




