Wyzsza Szkota Hotelarstwa i Gastronomii

w Poznaniu

Towaroznawstwo

Sylabus zajec¢

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl dydaktyczny
Turystyka i Rekreacja 2023/ 2024
Specjalnos¢ Kod zajeé

¢ Hotelarstwo i Gastronomia Towaroznawstwo
Poziom studiow Jezyki wykladowe
Studia pierwszego stopnia Polski

Forma studiow Obligatoryjnos¢
Studia niestacjonarne/stacjonarne Obowigzkowy
Profil studiow

Profil praktyczny

Koordynator zajeé

dr Jozef Zawadzki

Prowadzacy zaj¢cia

dr Jozef Zawadzki

Niestacjonarne

Okres
Semestr 1

Forma zaje¢/ liczba godzin/ forma
zaliczenia
Wyktad /8/ ¢wiczenia /8/ egzamin

Liczba punktow
ECTS
2




Stacjonarne

Okres Forma zajeé/ liczba godzin/ forma Liczba punktow
Semestr 1 zaliczenia ECTS
Wyktad /15/ ¢wiczenia /15/ zaliczenie 2
Cele ksztalcenia dla zajeé
Kod Cel
o zapoznanie studentéw z podstawowymi definicjami w obszarze towaroznawstwa
C2 omodwienie oceny towaroznawczej poszczegdlnych grup produktéw spozywcezych
I ich znacznie dla konsumenta
C3 poznanie wiedzy na temat technik i metod okreslania jakoSci zywnosSci oraz jej
monitorowania
C4 zapoznanie z zasadami bezpieczenstwa produkcji oraz z ich charakterystyka w
zaleznosci od sposobu przetwarzania
C5 nabywanie umiejetnos$ci wyboru opakowania dla poszczeg6lnych grup produktow
Wymagania wstepne.
- nie dotyczy
Efekty uczenia si¢ dla zajec
Kod | Efekty uczenia si¢ dla zaje¢ w Efekty uczenia si¢ | Metody weryfikacji
zakresie dla kierunku osiggniecia efektow
uczenia si¢ dla
zajel
Wiedzy — Student/ ka:
Ma zaawansowang wiedz¢ z zakresu K_Wo01 Dyskusja
dyscypliny naukowej okreslonej dla
W1 kierunku turystyka i rekreacja oraz zna
jej powiazania z innymi dyscyplinami
naukowymi w tym w obszarze
towaroznawstwa
Zna i rozumie zaawansowang K_W02 Dyskusja
terminologi¢ zwigzang z Kierunkiem
W2 | turystyka i rekreacja oraz wybrang
specjalnoscia W tym zwigzang z
towaroznawstwem
Umiejetnos$ci — Student/ ka:
Potrafi komunikowac si¢ z jednostka i K_U01 Dyskusja,
Ul | &upa spoteczng w zakresie istotnych praca zaliczeniowa,
problemow w obszarze
towaroznawstwa




U2

Potrafi planowa¢, projektowac i
realizowa¢ dziatania z zakresu
dyscypliny naukowej okreslonej dla
kierunku turystyka i rekreacja oraz
dyscyplin z nim powigzanych

z uwzglednieniem obowigzujacych
standardow i norm w zakresie
towaroznawstwa

K_U05

Dyskusja,
praca zaliczeniowa,

Kom

etencji spolecznych — Student/ ka:

K1

Jest gotow do uczenia si¢ przez cale
zycie 1 podnoszenia swoich
kompetencji zawodowych oraz
osobistych

K_KO01

Dyskusja,
praca zaliczeniowa

K2

Jest gotéw do odpowiedzialnego
przygotowania si¢ do swojej pracy,
dbania o bezpieczenstwo wlasne

1 innych oséb oraz do przestrzegania
zasad etyki zawodowej

K_KO07

Dyskusja,
Praca zaliczeniowa

Tre$ci programowe dla zajeé

Lp. Tresci programowe dla zajeé Efekty uczenia Formy zajeé
sie dla zajec
1. | Towaroznawstwo jako dziedzina nauki w K_W01 Wyktad
produkcji zywnosci, znakowanie zywnosci K_Ugl Cwiczenia
K_KO01
2. | Towaroznawstwo miesa i drobiu i K_W02 'Wyktad
przetwor(')w K_UOl Cwiczenia
K_KO01
3. | Towaroznawstwo ryb i przetworow K_W02 ‘Wyktad
rybnych K_U01 Cwiczenia
K_KO01
4. | Towaroznawstwo mleka, $mietany, K_W02 ’W_yklad_
$mietanki 1 napojow mlecznych K_U01 Cwiczenia
fermentowanych oraz serow K_KO01
5. | Towaroznawstwo jaj K_W02 ‘Wyktad
K_U01 Cwiczenia
K_KO01
6. | Towaroznawstwo thuszczow jadalnych K_W02 ‘Wyktad
K_U01 Cwiczenia
K_KO01
7. | Towaroznawstwo owocow, warzyw 1 K_W02 ,Wyklad
vbow K_U01 Cwiczenia
g2y K_KO1
8. | Towaroznawstwo zboz i przetwordw K_W02 'Wyktad
sbozowvch K_U01 Cwiczenia
Y K_KO1




9. | Towaroznawstwo napojoéw alkoholowych i ﬁ_\(ngf CW'Ykiad.
_ wiczenia
bezalkoholowych K K01
10. | Regulacje, normy i dyrektywy dla K_W02  Wyktad
substancji dodawanych w celu poprawy K_U05 Cwiczenia
procesoéw technologicznych K_KO07

Informacje dodatkowe

Forma zaje¢ Metody i formy prowadzenia zajec
Cwiczenia Dyskusja, prezentacja
Forma zaje¢é Warunki zaliczenia zajeé
Wyktady, e Czynny udziat w zajeciach
Cwiczenia, e Przygotowanie pracy zaliczeniowej
e Warunkiem podej$cia do egzaminu jest zaliczenie ¢wiczen
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Naklad pracy studenta i punkty ECTS
NIESTACJONARNI

Rodzaje zaje¢¢ studenta Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane rodzaje zajeé
Wyktady 8
Cwiczenia 8
Przygotowanie pracy pisemnej semestralnej 15
Czytanie wskazanej literatury 10
Przygotowanie do zajec 10
Przygotowanie do zaliczenia/ egzaminu 10




L.aczny naklad pracy studenta

Liczba godzin
51

Liczba punktéw ECTS

ECTS
2

*godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Naklad pracy studenta i punkty ECTS
STACJONARNI

Rodzaje zaje¢ studenta

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane rodzaje zajeé

Wyktady 15
Cwiczenia 15
Przygotowanie pracy pisemnej semestralnej 10
Czytanie wskazanej literatury 10
Przygotowanie do zajec 5
Przygotowanie do zaliczenia/ egzaminu) 5
Laczny naklad pracy studenta Llczbaegodzm
Liczba punktow ECTS ECZTS

*godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut




